TABELLA APPARECCHIATURE

POS. | Q.TA' MODELLO DESCRIZIONE DIMENSIONI POTENZE ELETTRICHE
mm V=AC230 V=3N-AC400
A- COTTURA
Al 1| CUOCIPASTA A GAS DIRETTO 2 VASCHE Litri 360 2000x900_h. 900 2,00
A2 3 | PENTOLA a GAS RISCALDAMENTO DIRETTO Litri 150 800x900 h.870 0,20
A3 1| PENTOLA a GAS RISCALDAMENTO DIRETTO Litri 100 800x900 h.870 0,20
[ T [ ! A4 1] TOP_CUCINA a GAS 4 FUOCHI 800x900 h.250
1 \/ ] A5 1| TOP_ELEMENTO NEUTRO 400x900 h.250
; | . A6 1| GRIGLIA MONOBLOCCO a GAS 400x900 h.870
e — L ein ] i » A7 1| BRASIERA a GAS B0 Litri VASCA in ACCIAIO DOLCE MOTORIZZATA 800x900 h.870 1,00
X _SK B >.< cella carni 2 A8 1| BRASIERA a GAS 120 Litri VASCA in ACCIAIO DOLCE MOTORIZZATA _ | 1200x900 h.870 1,00
A9 2 | TAVOLO da LAVORO con RIPIANO INFERIORE e ALZATINA 1400x700_h.850
—B S mgq. 3.36 % A10 1| LAVATOIO ARMADIATO AD UNA VASCA ' 700x700x850h
A1 1| AFFETTACARNE TRIFASE VERTICALE Lama_diam. 350 0,60
A12 1| CELLA FRIGORIFERA sp.9 h.cm.259 con Pavimento 2190x2990 h.2590
= = il A13 1| CELLA ABBATTIMENTO POSITVO 40 GN 1/1 — resa kg. 210 1500x1350 h.2230 11,30
=\« =\« =\« 2|8 2|8 - A4 3 | FORNO CONVEZIONE VAPORE con Boiler, 20 GN 2/1 1170x895 h.1810 1,80
o] =+ o] =+ o] =+ x<|e x| = A15 1| BRASIERA A GAS RIBALTABILE Litri 160 1685x1225_h.1000 0,75
= = = e21 H 5 \ A16 1| BASE_ARMADIO_NEUTRO 920x555 h.935
cella salumi‘é A17 1] FORNO CONVEZIONE o VAPORE DIRETTO, 6 GN 1/1 850x690 h.690 0,50
1 1 .. A18 1| CUOCIPASTA ELETTRICO ad UNA VASCA, Litri 28 400x730x870h 5,60
latticini @% A19 1| TOP_PIANO DI COTTURA 4 PIASTRE ELETTRICHE 800x730x250h 10,40
A.20 1| TAVOLO REFRIGERATO 3 VANI 0+10°C_SENZA RIPIANO 1810x683 h.810 1,00
mqg. e A.21 1| AFFETTATRICE A GRAVITA Lama_diam. 300 0,60
i : A22 1| CUTTER DA TAVOLO trifase — cap. 5,5 It. 280x340 h.480 1,20
G5 IS A23 1| TAGLIERE_IN_POLIETILENE_COLORE NATURALE 700x400x20
. . : : . \ E31 [ U A24 1| LAVATOIO ARMADIATO AD UNA VASCA 700x700x850h
Alimentazione 3 puntl luce interrotti \ F3 A.25 1| ARMADIO STERILIZZATORE COLTELLI A PARETE — 10 posti 575x160 h.600 0,15
. . . N \ . A.26 8 | TAVOLO da LAVORO con RIPIANO INFERIORE e ALZATINA 1500x700 _h.850
al prano scantinato e 5 pUﬂtI luce >.< 6 G7 \ cella Surge|at A27 1| TERMOSIGILLATRICE_ERMETICA MANUALE 515x555 h.385 0,60
. . — L] A28 4 | CARRELLO A PIANALE BASSO 600x930 h. 900
Interrotti In copertura DD \ . ° = mg. / A.29 1| LAVATOIO ARMADIATO AD UNA VASCA 700x700x850h
=i =i = \ 2|8 g 2|8 i A.30 2 | TAVOLO da LAVORO con RIPIANO INFERIORE 1500x700 _h.850
| = | = | = i o x1o —3 x| &= al A.30 2 | CAPPA BASIC a PARETE per FORNI con FILTRI a_LABIRINTO 1500x3200x400
= = = \ i S i - A31 1| CAPPA BASIC a PARETE per FORNI con FILTRI a LABIRINTO 1300x2800x400
| F4 FL 2 A.32 1| CAPPA CENTRALE ESISTENTE 220x5300x400
G9 i \ A F = Scongelamento F A.33 1| VASCA A PAVIMENTO CON SCARICO VERTICALE E GRIGLIATO INOX 2400x400
| v - A.33 1] VASCA A_PAVIMENTO CON_SCARICO ORIZZONTALE E GRIGLIATO INOX__| 2000x400
\ Z A.34 1| VASCA A PAVIMENTO CON_SCARICO VERTICALE E_GRIGLIATO INOX 2000x400
G3 \ 3 A.34 1| VASCA A PAVIMENTO CON SCARICO ORIZZONTALE E GRIGLIATO INOX | 2400x400
: E | | i A.35 1| VASCA A PAVIMENTO CON_SCARICO VERTICALE E_GRIGLIATO INOX 1600x400
X18W B j? \ c i 11 | A 141 1| GRUPPO_FRIGORIFERO TN A PARETE mc 4.2 a 0C 400x790 h.735 0,60
—_ °|G4 | < E41 Tl
IP65 / / \ /////////////// - ) ' B - PREPARAZIONE PIATTI FREDDI
= \ooFe & l B.1 2 | TAVOLO ARMADIO con PORTE SCORREVOLI e ALZATINA 1800x700_h.850
O i o T 3 T E42 E42 B.1 1] TAVOLO ARMADIO con PORTE SCORREVOLI e ALZATINA 1700x700_h.850
T G5 - g B.2 2 | AFFETTATRICE__VERTICALE Lama_diam. 350 0,60
[ = W = B.3 1| MOTORIDUTTORE _CON GRATT. 2 vel. — V400/3 246x490 h.325 1,10
=l Z|n Z|n 2|8 ., S 28 cella frutta € B.4 2 | TAGLIERE IN_POLIETILENE CON FERMO 700x400x25
1 | & | & | & C——a— D | ~ B.5 1| TAVOLO ARMADIO con PORTE_SCORREVOLI e ALZATINA 1600x700_h.850
)¢ — r = = = ] x verdura B BCH — B.6 1] BILANCIA AUTOMATICA INOX Kg. 15 360x430_h.730
QE L == 7] B.7 1| TERMOSIGILLATRICE ERMETICA MANUALE 515x555 h.385 0,60
— 1 1 L mq.6.86 | B.8 1| LAVAMANI CON_COMANDO A PEDALE 480x460_h.1050
B B.9 1| ARMADIO_STERILIZZATORE COLTELLI A PARETE — 10 posti 575x160 h.600 0,15
QE ACS k == ] = P I N 1 » B.10 1| PATTUMIERA CARRELLATA A PEDALE diam.400_h.900
= F3 F3 B.11 1| PILETTA A PAVIMENTO CON SCARICO VERTICALE E GRIGLIATO INOX 300x300
1X18W A27 T —
2\ | T P - e T I T D I I ) B B .. O O N NN - - — — T 3 m -
}—iIP65 i I I [ C - PREPARAZIONE CARNI ||
>.< — y - C1 2 | ARMADIO_STERILIZZATORE COLTELLI A PARETE — 10 posti 575x160_h.600 0,15
W / ' c2 2 | LAVAMANI_CON_COMANDO A PEDALE 480x460 h.1050 N
=| =||a =|| . X = =|| . I/T\ c3 2 | CEPPO_BATTICARNE IN_LEGNO CON_PIEDISTALLO 400x400 h.900 (
Ll o o || ©
R|2 B IS o =8 al c4 1| TAVOLO da LAVORO con RIPIANO INFERIORE e ALZATINA 1500x700 h.850 - N
O x|= S—— S = || = NI || = | 1X36W } 1X36W | x 1X36W }& x }&1 C5 1| TAVOLO LAVORAZIONE CARNE 1400x700 h.850
L (3 ——— Ll P65 IP65 P65 IP65 IP65 I C.6 1| TAVOLO FREEZER —15—25°C con ALZATINA 2 VANI Litri 257 1365x700 h.850 1,00
(@4 x A 25 o L c7 1| AFFETTATRICE A GRAVITA Lama diam. 300 0,60 I_EG EN DA
T 11 | c8 1| TAVOLO ARMADIO con PORTE_SCORREVOLI e ALZATINA 1600x700 h.850
T L T [ [ — - | - - c9 1| TAGLIERE IN_POLIETILENE 400x400x25
Ak C.10 1[ BIRIDUTTORE 1 V. — V230/1 334x440_h.409 Sl i
X 7‘Q 7‘Q D2 j ’ c1 1| PATTUMIERA CARRELLATA A PEDALE diam.400_h.900 OEG Quadro elettrico
A 32 | | | | C12 1| PILETTA A PAVIMENTO CON SCARICO VERTICALE E _GRIGLIATO INOX 300x300
IX36W S B zlls B zlls  Bcet =||w | —wm_,  Lampada fluorescente 1x36W
T3 I w2 g2 jS_ -3 w2 w2 B M — D - PREPARAZIONE VERDURE
— N N N D.1 2 | TAVOLO da LAVORO con RIPIANO INFERIORE e ALZATINA 1500x700_h.850
A22 1X36W 1X36W B9 D.2 1| PELAPATATE TRIFASE SU_BASAMENTO, Kg. 25 570x790 h.1070 1,15 =2 Lampada fluorescente 2x58W
Aol P65 P65 B B D.3 1] TAVOLO LAVORAZIONE VERDURE con VASCA 1600x700 h.850 Pes
Ak 1l 11 11 D.4 1| LAVAVERDURE_A VASCA RIBALTABILE Litri 600 1570x1260 h.1135 1,85 e
| o IX3ewW C 10 | D.5 1] CENTRIFUGA VERDURE Litri 50 diam. 825x970h 1,10 P Lampada fluorescente 1x18W
A 20 T - - P65 ! E' 5K D6 - D.6 1| TAGLIAVERDURE_CON_TRAMOGGIA GUIDATA_V 400/3 392x545 h.1344 1,00 -
A — x D.7 1| LAVATOIO A 2 VASCHE 1200x700 _h.850 =
x Al A8 B B1 B3 @ T D.8 3 | PATTUMIERA CARRELLATA A PEDALE diam.400 h.900 Pés Lampada fluorescente 2x36W
— jS D.9 1| VASCA A PAVIMENTO CON_SCARICO ORIZZONTALE E GRIGLIATO INOX__| 1200x400 .
XN - —SK § Ta =||w =||w K B c7 K D5 D.10 1| PILETTA A PAVIMENTO CON SCARICO VERTICALE E GRIGLIATO INOX 300x300 Lampada di emergenza 24W
T—e | 3 HIE HIE - B | i
PES 2L [-JA 19 S ES A7 S » 87 &||w ! B 2|l B I E1- CELLA CARNI Xl Lampada di sicurezza con vetrofania 24 W
x = o o N 2| | 2| | <|| = E1.1 1| CELLA FRIGORIFERA sp.6_h.cm.246.5_senza Pavimento 1380x2820 h.2465 _ . . .
E] A 18 A2 x | BB 5 o~ o~ 5 4‘\‘ E1.2 1| SCAFFALE A RIPIANI LISCI INOX PER CELLE 1200x350 qg- Sensore volumetrico accensione per luci
1l )l( 11 : 11 LL] 7& it Da E1.3 1| PILETTA_ A _PAVIMENTO CON SCARICO VERTICALE E _GRIGLIATO INOX 200x200 ~
A17 A5 ! o — blL blA E1.4 1| IMPIANTO FRIGORIFERO_UNIBLOCK TN _mc.8 a 0°C 1,20 Quadretto prese:
2%36W 7X36W 2%X36W r—p—— Batt i | ={ nfa) == F E2 - CELLA SALUMI E LATTICINI n°l intel’ruttore MT 16A 2P
A2 (R =L E2.1 1| CELLA FRIGORIFERA sp.6_h.cm.246.5_senza Pavimento 1380X2820_h.2465 on
e ""E P65 14 ’ P65 ' F b F 'é E2.2 1| SCAFFALE A RIPIANI LISCI INOX PER CELLE 1200x350 n°1 interruttore MT 16A 4P
f Ir0J ! ——— E2.3 1| PILETTA A PAVIMENTO CON SCARICO VERTICALE E GRIGLIATO INOX 200x200 o .
_IXIBW IX18W A3l .tlj. [*] VMV E2.4 1] IMPIANTO_FRIGORIFERO UNIBLOCK TN mc.8 a 0°C 1,20 n°1l Presa CEE 17 inter. 16A 2P+T
) 1 ) 1 — O -
IP6 [JE N — s 1 * f * n°l Presa CEE 17 inter. 16A 3P+N+T
= A2 j? i 4 Y y Y E3- CELLA SURGELATI
° |® — E3.1 1| CELLA FRIGORIFERA sp.6 h.cm.246.5 senza Pavimento 1380x2820 h.2465 B Quadretto prese:
— —|® P _ E3.2 2 | SCAFFALE A RIPIANI LISCI INOX PER CELLE 1200x350 on -
— Q— T T - HO—4—O0—O0——0 O O O O O O O O O E3.3 2 | PILETTA A _PAVIMENTO CON SCARICO VERTICALE E GRIGLIATO INOX 200x200 n°l interruttore MT 16A 2P
- A3 — — E3.4 1] IMPIANTO FRIGORIFERO_UNIBLOCK BT mec.11 a —20°C 1,60 n°1 interruttore MT 16A 4P
| = = = E4 - CELLA FRUTTA E VERDURE o i +
2|2 x5 IS E4.4 1| CELLA FRIGORIFERA sp.6_h.cm.246.5_senza Pavimento 2820x2820 _h.2465 nol Presa CEE 17 !nter. 16A 2P+T
x| = || x| &= H [ = E4.5 2 | SCAFFALE A RIPIANI_LISCI INOX PER CELLE 1200x350 n°l Presa CEE 17 inter. 16A 3P+N+T
2X36W 2X36W 2X36W E4.6 1| PILETTA A PAVIMENTO CON SCARICO VERTICALE E GRIGLIATO INOX 200x200 o .
A15 2P b 10/16A
i — — — E4.7 1| IMPIANTO FRIGORIFERO UNIBLOCK TN mc.17 a 0°C 2,00 n rese DIpasso
)¢ IP65 IP65 IP65 -
A 14 1l 11 4L 1X18W ) 1 | -
) _{ \ % F - MAGAZZINO
§ 0 " P65 F.1 1| TRASPALET 1100x550x850h —O— Lampada LED 45W 6000k
Rl F.2 1] BILICO_AUTOMATICO a COLONNA ALTA Kg.200 600x830 h.1730 . . L
F.3 3 | SCAFFALE_INOX A 4 RIPIANI_LISCI 1370x576 _h.1800 Tubazione in PVC rigida pesante da esterno
=) [Q. F.4 4 | SCAFFALE_INOX A 4 RIPIANI LISCI 2070x576_h.1800 o )
>.< -0 O O O O O O O O O O O O | F.5 1| PILETTA_A_PAVIMENTO CON SCARICO VERTICALE E GRIGLIATO INOX 300x300 Canale portacavi in lamiera
A 30 _l | 1 ———
| G - LOCALE LAVAGGIO ] ]
S P G 1| LAVATOIO PER PENTOLE A 2 VASCHE 1800x700_h.850 E Pulsante di sgancio
Al4 — = G.2 1] VASCA A PAVIMENTO CON_SCARICO ORIZZONTALE E GRIGLIATO INOX__| 1800x400
X G.3 1| LAVAOGGETTI ELETTRICA A NASTRO SERIE NG 3900x1105_h.2020 47,67 . .
_SK r o 1 o ~ 1X18W G4 1| TUNNEL DI ASCIUGATURA ELETTRICO Serie NE =800 12,00 (Al Asciugamano elettrico
x F—— | G5 2 | CAPPA CENTRALE SERIE BASIC con FILTRI a LABIRINTO 1300x1600x400 )
IP65 u G.6 1| MACCHINA LAVAPENTOLE A GRANULI 1500x900 h.1930 15,00 Gruppo prese b|pa330 10/16A
. X .
= G.7 1] TAVOLO DI _ENTRATA A RULLI PER WD100GR 1200x670_h.880 ] ] i
AK HIE I =|| n I G.8 1| CARRELLO CON_PIANO_GIREVOLE Attenzione II! Avvisatore ottico acustico
S| 22 B2 22 c.9 1| CAPPA CENTRALE con ASPIRATORE INCORPORATO 1800x1600x500 0,45
~ ~ S| T ~ G.10 1| VASCA A PAVIMENTO CON_SCARICO ORIZZONTALE E GRIGLIATO INOX | 1400x400 é i ~hi i
o Ald n @ é @ G.11 1| LAVATOIO PER PENTOLE AD 1 VASCA 1600x700 _h.850 Pulsante di chiamata a tirante
a -0 o o o o o o o o o o o o 1 G2 1| PILETTA A _PAVIMENTO CON SCARICO ORIZZONTALE E _GRIGLIATO INOX | 500x500
A 1l 1 11 1 N G.13 1] TAVOLO da LAVORO con RIPIANO INFERIORE e ALZATINA 1600x700 h.850 @ Estrattore 12 vol/h
A13 A1l //A//// G4 1| SCAFFALE_INOX_A 4 RIPIANI LISCI 2070x476x1550h E] PuNto consegna alimentazione macchine
—_— /
// // // / K H - DEPOSITO CONTENITORI .
A 30 5] // A /// / B H.1 2 | CARRELLO A PIANALE BASSO 600x930 h. 900 Boiler
] | —— > | H.2 1| SCAFFALE_INOX_A 4 RIPIANI LISCI 2070x576_h.1550
@ — /////// o H.3 2 | SCAFFALE_INOX_A 4 RIPIANI_LISCI 1370x576_h.1550 [EC] Fan coil
—— /////// | C— H.4 2 | TAVOLO da LAVORO con RIPIANO INFERIORE 1600x700 h.850
/ _®_ - - -
d 7/ -
2P IIIS ) ¢ I |- SELF SERVICE Rivelatore di fumi
1X36W 1X36W 1X36W // / /// / 1 1| DISTRIBUTORE VASSOI POSATE_PANE E _TOVAGLIOLI 690x800x1790h ivel di
—_ —_ —_
P65 P65 P65 /, 1.2 1] ESPOSITORE REFRIGERATO CON VASCA REFRIGERATA SU_ARMADIO GN |REGRGGEEY0 AGNT 1,45 —©— Rivelatore di gas
. X X
x 1.3 1| ELEMENTO NEUTRO CON VANO A GIORNO 800x867x900h
1 -0 o o ) o o o o o o o o o 4 1| ELEMENTO BAGNOMARIA 4 GN_1/1 CON_ARMADIO CALDO 1600x867x900h 5,30 . . . . . s )
//////// e e e e - e e e e e e .5 1| ELEMENTO NEUTRO CON VANO A GIORNO 800x867x900h @ Punto alimentazione rubinetti e scarichi
< // //// C 1.6 1| SOVRASTRUTTURA A 2 PIANI_IN_VETRO 707x482x690h \ J
“ .7 1| SOVRASTRUTTURA A 2 PIANI IN VETRO 1507x482x690h
// // // / .8 1| SOVRASTRUTTURA A 2 PIANI IN VETRO 1107x482x690h
/ // .9 2 | SCORRIVASSOIO_LINEARE IN_TUBI_INOX 1600x297
7 9 110 1| SCORRIVASSOIO_LINEARE IN_TUBI_INOX 1200x297
: / 111 1| SCORRIVASSOIO_LINEARE IN_TUBI_INOX 800x297
[ ] — — — — — — — — — — | A | .12 1| PANNELLATURA SELF n i
j : omune di TREZZAN UL NAVIGLI
I J - ZONA CARRELLI u
J 4 | CARRELLO INOX per RITIRO n. 10 VASSOl EN 500x600 h.1550
W4 J.2 1| PANNELLI ZONA CARRELLI
\J \J A4 \J \J A4 W \J \J \J \J \J
1 ———— K1 17 | TAVOLO a 6 POSTI per MENSA 1800x800_h.750
- e 3 TADL0 a 4 FOST] per MENSA 1200x800 h.750 PROGETTO DI RISTRUTTURAZIONE DEL CENTRO COTTURA DI VIA CONCORDIA c/o
K3 108 | SEDIA per MENSA
TREZZANO SUL NAVIGLIO
L - SPOG. F
L1 11| ARMADIETTO SPOGLIATOIO 1_POSTO A DOPPIO_SCOMPARTO 400x500 h.1800
" . | L2 2 | PANCHINA in LEGNO SERIE FREETIME 1000x350_h.450
- L3 1| PILETTA_A_PAVIMENTO CON SCARICO VERTICALE E GRIGLIATO INOX 200x200
A V4 | y & ) A | 2 1 A A a1 ¥ ) o ) A | % 1 A y. d
A >'< M- SPOG. M
7 M.1 3 | ARMADIETTO SPOGLIATOIO 1_POSTO A DOPPIO_SCOMPARTO 400x500 h.1800
M.2 1| PANCHINA in LEGNO SERIE FREETIME 1000x350 _h.450
x M.3 1| PILETTA A _PAVIMENTO CON SCARICO VERTICALE E_GRIGLIATO INOX 200x200
U -0 ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ ~ u Totale consumi 21,40 120,02
7Z \ 9 \ 9 \ 9 \ 9 \ 9 9 \9; \ 9 \ 9 9 \ 9 \ 9
| 4 ] L ]
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PROGETTISTI
Progettista e coord. sicurezza in fase di progettazione COMMITTENTE
A Timbro e Fi
FR :::EE | I H fmbro € Firma Comune di Trezzano sul Naviglio
| I N sC eV SR, S i -
SERVI2| DI ARCHITETTURA E INGEGMERIA PER | U 2 i Via IV Novembre,.2- 20090
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